
 
          

マ
グ
ロ
延
縄
の
漁
具
を
設
置
す

る
作
業
を
行
な
い
ま
す
。
餌
を
付

け
た
ブ
ラ
ン
（
枝
縄
）
を
、
幹
縄

に
取
り
付
け
ま
す
。
仕
掛
け
る
ブ

ラ
ン
は
合
計
で
２
２
４
０
本
に
も

な
り
ま
す
。
今
日
は
い
っ
た
い
ど

ん
な
魚
が
獲
れ
る
で
し
ょ
う
か
？ 

        
投
縄
が
終
わ
る
と
漁
場
の
環
境

調
査
を
行
な
い
ま
す
。
専
攻
科
生

は
Ｓ
Ｔ
Ｄ
と
い
う
測
器
を
水
深
１

０
０
０
ｍ
ま
で
垂
下
し
ま
す
。
こ

れ
に
よ
り
、
１
０
０
０
ｍ
ま
で
の

水
温
と
塩
分
を
記
録
し
ま
す
。
本

科
生
は
、
表
面
水
温
・
透
明
度
・

水
色
を
調
査
し
ま
す
。
こ
れ
ら
の

デ
ー
タ
は
水
産
庁
に
送
ら
れ
ま
す
。 

    

マ
グ
ロ
な
ど
の
漁
獲
物
は
急
速

冷
凍
室
で
凍
結
し
て
持
ち
帰
り
ま

す
。
冷
凍
に
よ
る
漁
獲
物
の
品
質

低
下
を
防
ぐ
た
め
の
作
業
が
冷
凍

作
業
で
す
。
冷
凍
作
業
で
は
、
漁

獲
物
を
一
度
水
に
漬
け
る
こ
と
で
、

氷
の
膜
を
張
り
ま
す
。
こ
れ
で
、

漁
獲
物
の
乾
燥
を
防
げ
ま
す
。 

急
速
冷
凍
室
は
マ
イ
ナ
ス
６

０
℃
近
く
で
と
て
も
寒
い
中
で
の

作
業
で
す
。 

    
仕
掛
け
た
延
縄
を
回
収

す
る
作
業
で
す
。
本
科
生

の
作
業
内
容
は
、
回
収
し

た
ブ
ラ
ン
の
整
理
や
、
獲

れ
た
魚
の
体
長
等
の
計
測

を
行
い
ま
す
。 

① 

揚
げ
は
じ
め
～
夕
食 

② 

夕
食
～
夜
食 

③ 

夜
食
～
揚
げ
終
わ
り 

の
３
交
代
で
揚
縄
を
行
な

い
ま
す
。  

こ
れ
ま
で
に
、メ
バ
チ
、

キ
ハ
ダ
、
ク
ロ
カ
ジ
キ
、

ア
カ
マ
ン
ボ
ウ
な
ど
の

様
々
な
魚
が
獲
れ
て
お
り
、

そ
の
大
き
さ
に
驚
い
て
い

ま
す
。   

 
神
海
丸
は
日
付
変
更
線
を
通
過
し
、
い
よ
い
よ
マ
グ

ロ
延
縄
漁
業
ス
タ
ー
ト
し
ま
し
た
。
今
回
は
、
マ
グ
ロ

延
縄
実
習
で
、
ど
の
よ
う
な
こ
と
を
行
っ
て
い
る
の
か

を
お
伝
え
し
ま
す
。 


